


 



S
Libertad y orden

REPÚBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de
Aprendizaje SENA

En Cumplimiento de la Ley 119 de 1994 y en atención a que

VICTOR ANTONIO MENDEZ SAAVEDRA
Con Cedula de Ciudadania No. 10.540.576

Cursó y aprobó el programa de Formación Profesional Integral
y cumplió con las condiciones requeridas por la entidad, le confiere el

Título de

TECNÓLOGO EN

GASTRONOMÍA

En testimonio de lo anterior, se firma el presente Titulo en Popayán,
a los cuatro (4) días del mes de agosto de dos mil dieciseis (2016)

EDWARD ENRIQUE VARGAS VIVAS

SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

REGIONAL CAUCA

5000726 - 04/08/2016
No y FECHA REGISTRO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrónico que se encuentra en la página web http://certificados.sena.edu.co, bajo el
número 930700214676CC10540576C.

Firmado Digitalmente por
EDWARD ENRIQUE VARGAS VIVAS
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autenticidad del Documento
Popayán

2016.08.06 09:21:04



S
REGIONAL CAUCA

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

ACTA DE GRADO
No Y FECHA REGISTRO 5000726 - 04/08/2016

EL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CONSIDERANDO

Que: VICTOR ANTONIO MENDEZ SAAVEDRA, Con Cedula de Ciudadania No. 10.540.576

CUMPLIÓ SATISFACTORIAMENTE LOS REQUISITOS ACADÉMICOS EXIGIDOS POR EL SENA, RESUELVE
OTORGARLE EL TÍTULO DE:

TECNÓLOGO EN GASTRONOMÍA

En constancia de lo anterior se firma la presente en Popayán, a los cuatro (4) días del mes de agosto de dos mil dieciseis (2016)

EDWARD ENRIQUE VARGAS VIVAS
SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

REGIONAL CAUCA

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrónico que se encuentra en la página web http://certificados.sena.edu.co, bajo el
número 930700214676CC10540576A.

Firmado Digitalmente por
EDWARD ENRIQUE VARGAS VIVAS
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autenticidad del Documento
Popayán

2016.08.06 09:21:03





 
 

COCTEL PATOJO  AL EVENTO: 
ESTE COCTEL FUE ELABORADO CON GINEBRA VICKER’S, CON EL CUAL SE 

OBTUBO EL SEGUNDO LUGAR EN LA MODALIDAD DE TRAGO LARGO EN 

EL PRIMER CERTAMEN NACIONAL DE BARMAN  CELEBRADO EN BOGOTA 

EN EL AÑO DE 1998.  (El nombre PATOJO por que fue inventado por un payanes) 

(RESETARIO ELABORADO POR CONVIER) 

 



 
 

PARTICIPACION EN EL CONCURSO  

 

PREPARACION DEL COCTEL PATOJO 

LOS PRODUCTOS DE LA INDUSTRIA LICORERA DEL CAUCA SON DE 

BUENA CALIDAD, Y APARTE DEL AGUARDIENTE Y EL RON EXISTE UNA 

VARIEDAD DE CREMAS DE EXELENTE SABOR QUE PUEDEN SER 

UTILIZADAS EN TODO MOMENTO, PARA LA PREPARACIN DE 

COCTELES SON INDISPENSABLES Y SE PUEDEN COMPARAR CON LAS 

MARCAS IMPORTADAS OBTENIENDO MEJORES RESULTADOS EN 

CALIDAD DE SABOR Y COLOR Y DENSIDAD LAS NUESTRAS, COMO 

TAMBIEN SE UTILIZAN COMO PUS-CAFÉ Y DIJESTIVOS PARA DESPUES 

DE LAS COMIDAS DEJANDO UN AGRADABLE BUQUET Y SENSACION 

DE BIENESTAR AL DEGUSTARLAS 



 
 

 

 
 

VÍCTOR MÉNDEZ S. Cel.  3157958333 Y 8238700 

 

 

 

 

COCTEL CARRUSEL. 
 

INGREDIENTES: 

1 – MEDIDA DE AGUARDIENTE 

CAUCANO. 

1 – MEDIDA DE JUGO DE MANDARINA. 

1 – MEDIDA DE GASEOSA QUATRO 

1 – DECORACIÓN CON CEREZA Y 

CASCO DE MANDARINA. 

 PREPARACION: 

 TIPO COMERCIAL: Se mezcla en un vaso 

largo, con hielo el Aguardiente Caucano, 

con el Jugo de Mandarina (tener en cuenta 

que si el jugo esta dulce es menos 

cantidad de la medida a utilizar), mas la 

gaseosa Quatro.  SE DECORACIÓN, se 

coloca en el borde del vaso un casco de 

Mandarina con la cascara por fuera  y en él, 

una cereza con palillo, SE SIRVE, con 

pitillos. Opcional, dazz de gotas amargas. 

TIPO INFORMAL O CASERO.: Se realiza 

la mezcla en vaso corto con hielo y se le 

agrega cascos de mandarina con cascara.  

RESEÑA: Este Coctel fue inventado en el 

año 2006, en una de las mejores pizzerías de 

Popayán, la PIZZERIA EL RECUERDO, 

aprovechando que en el patio del hotel 

existe un árbol de Mandarina y en plena 

cosecha se iniciaron diferentes ensayos y 

pruebas hasta llegar a la fórmula actual con 

la aprobación, degustación y beneplácito de 

Empleados y Propietarios.. 

Pruébalo y disfrútalo que el aguardiente 

caucano, no da guayabo. 

Víctor Méndez S. Cel. 3154284490,  

3173008794,  Tel. 8200556. 

COCTEL CARRUSEL. 
 

INGREDIENTES: 

1 – MEDIDA DE AGUARDIENTE 

CAUCANO. 

1 – MEDIDA DE JUGO DE MANDARINA. 

1 – MEDIDA DE GASEOSA QUATRO 

1 – DECORACIÓN CON CEREZA Y 

CASCO DE MANDARINA. 

 PREPARACION: 

 TIPO COMERCIAL: Se mezcla en un vaso 

largo, con hielo el Aguardiente Caucano, 

con el Jugo de Mandarina (tener en cuenta 

que si el jugo esta dulce es menos 

cantidad de la medida a utilizar), mas la 

gaseosa Quatro.  SE DECORACIÓN, se 

coloca en el borde del vaso un casco de 

Mandarina con la cascara por fuera  y en él, 

una cereza con palillo, SE SIRVE, con 

pitillos. Opcional, dazz de gotas amargas. 

TIPO INFORMAL O CASERO.: Se realiza 

la mezcla en vaso corto con hielo y se le 

agrega cascos de mandarina con cascara.  

RESEÑA: Este Coctel fue inventado en el 

año 2006, en una de las mejores pizzerías de 

Popayán, la PIZZERIA EL RECUERDO, 

aprovechando que en el patio del hotel 

existe un árbol de Mandarina y en plena 

cosecha se iniciaron diferentes ensayos y 

pruebas hasta llegar a la fórmula actual con 

la aprobación, degustación y beneplácito de 

Empleados y Propietarios.. 

Pruébalo y disfrútalo que el aguardiente 

caucano, no da guayabo. 

 



 
 

 

COCTEL ESMERALDA.       

 
 

INGREDIENTES: 

1 – MEDIDA DE GINRBRA VICKERS 

1/3 – MEDIDA DE GREMA DE MENTA. 

2 – o – 3  CUBOS DE HIELO 

1 – DECORACIÓN CON RAMA DE MENTA. 

PREPARACION: EN COCTELERA 

 

 Se colocan todos los ingredientes en la coctelera y se agitan por espacio de 2  minutos, 

posteriormente se sirve en copa de coctel corta, si es posible enfriada previamente. 

 DISFRUTALO  

 



 
 

 

TABERNA  DEL  HOTEL  LA  PLAZUELA 
 

 



 
 

COCTEL COMPROMISO 

 

 
 

INGREDIENTES: 

1 – MEDIDA DE GINRBRA VICKERS 

1/3 – MEDIDA DE GREMA DE CACAO. 

2 – o – 3  CUBOS DE HIELO 

1 CUCHARADA DE CREMA DE LECHE 

1 – DECORACIÓN CON CANELA ESPOLVOREADA 

. 

PREPARACION: EN COCTELERA 

 

Se colocan todos los ingredientes en la coctelera y se agitan por espacio de 1/2  minuto, 

posteriormente se sirve en copa de coctel corta, si es posible enfriada previamente. 

 DISFRUTALO 

CON ESTE COCTEL SE PARTICIPO EN EL EVENTO DE EL PRIMER CERTAMEN 

NACIONAL DE BARMAN  CELEBRADO EN BOGOTA EN EL AÑO DE 1998.  EN LA 

MODALIDAD DE TRAGO CORTO. 



 
 

         ATREVETE… 

INVENTA   TU                                                
COCTEL 

        CON 
AGUARDIENTE      
CAUCANO  

 SIN  AZUCAR, 

     COMPARTE 
ESTA   FORMULA 

CON   NOSOTROS 

              Y  
POSIBLEMENTE  

            LA  
PUBLICAMOS 

     ATREVETE….. 

 
     

DISFRUTALO…. 

 

VÍCTOR MÉNDEZ S 

TEL 3157958333 

















S

Libertad y orden
REPÚBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que
VICTOR ANTONIO MENDEZ SAAVEDRA

Con Cédula de Ciudadanía No. 10.540.576

Cursó y aprobó la acción de Formación

MANEJO DE TÉCNICAS PARA CORTES DE CARNE
con una duración de 40 horas

En testimonio de lo anterior, se firma el presente en Popayán, a los veintiun (21) días del mes de junio de dos mil doce (2012)

JULIAN ANDRES NAVIA DIAZ
SUBDIRECTOR 

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS 
REGIONAL CAUCA

8466798 - 21/06/2012
FECHA REGISTRO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrónico que se encuentra en la página web http://certificados.sena.edu.co, bajo el número
930700349570CC10540576C.

Firmado Digitalmente por
JULIAN ANDRES NAVIA DIAZ
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autenticidad del Documento
Popayán

2013.09.30 17:07:47









S

Libertad y orden
REPÚBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que
VICTOR ANTONIO MENDEZ SAAVEDRA

Con Cedula de Ciudadania No. 10.540.576

Cursó y aprobó la acción de Formación

ETICA EN LO PERSONAL Y LABORAL
con una duración de 40 horas

En testimonio de lo anterior, se firma el presente en Pereira, a los nueve (9) días del mes de junio de dos mil dieciseis (2016)

ROCIO LOPEZ ALZATE
SUBDIRECTORA 

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS 
REGIONAL RISARALDA

35911100 - 09/06/2016
FECHA REGISTRO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrónico que se encuentra en la página web http://certificados.sena.edu.co, bajo el número
9308001200747CC10540576C.

Firmado Digitalmente por
ROCIO LOPEZ ALZATE
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autenticidad del Documento
Bogotá - Colombia

2016.06.13 08:33:31







S
Libertad y orden

REPÚBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

VICTOR ANTONIO MENDEZ SAAVEDRA
Con Cedula de Ciudadania No. 10540576

Cursó y aprobó la acción de Formación

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.
con una duración de 12 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Popayán. a los catorce (14) días del mes de diciembre de dos mil veinte (2020)

SERGIO FABRICIO LOPEZ MUÑOZ
Subdirector (E) 

CENTRO AGROPECUARIO 
REGIONAL CAUCA

72569927 - 14/12/2020
FECHA REGISTRO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrónico que se encuentra en la página web http://certificados.sena.edu.co, bajo el número
9113002248753CC10540576C.

Firmado Digitalmente por
2020.12.16 07:37:21




















